2

3

Champagne Stijlen

| C B- B B+ A | AA
standaard champagne 1 15 2 11 0 1 100 %
bag 1 17 | 80 | 12 | 0 | 1 111  aantal
80 -
70 1
60 -
50 -
40 72
30 -
20 -
10 - 15 ﬂ = —
0 L . . 19 =L ’
C B- B B+ A AA
| C B- B B+ A | AA
. . . 0 16 50 31 4 0 100 %
Blanc de Noirs Pinot Noi ) 18 5 35 7 ) 113 aantal
70 -
60 -
50 -
40 -
30 - 50
20 31
10 A 16 —
0 0 e g
C B- B B+ A AA
| C B- B B+ A | AA
. . 0 13 42 41 4 0 100 %
Blanc de Noirs P. Meunier ) 15 17 76 7 ) 112 aantal

»




4

5

6

| C B- B B+ A | AA
Blanc de Blancs 0 2 35 51 13 0 100 %
0 2 39 57 14 0 112 aantal
| C B- B B+ | A | AA
Prestige 0 4 17 46 32 0 100 %
9 0 5 19 | 52 | 36| 0 112  aantal
46
32
17
B B+ A
| C B- B B+ A | AA
Rosé 2 24 37 24 13 0 100 %
2 27 41 27 15 0 112 aantal




7

8

9

| C B- B B+ A | AA
Premier Cru 1 17 34 35 13 0 100 %
1 19 37 39 14 0 110 aantal
| C B- B B+ A | AA
Grand Cru 0 2 9 33 50 6 100 %
0 2 10 37 57 7 113 aantal
| C B- B B+ A | AA
Millésimé 0 0 8 16 52 24 100 %
0 0 9 18 57 26 110 aantal



















